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2023年 9月 29日 NEWS RELEASE №199 

 
 

9 月 29 日開催「醤油の日の集い」にて 
 

『令和 5 年度 醤油地域貢献賞』を 
 

富田 茂夫 氏（愛知）に贈呈！ 
 

 

日本醤油協会（会長 堀切功章）では、「地域」でのしょうゆの価値の高揚、

しょうゆを通して食文化の伝承に尽力された方、或いはしょうゆに関する学術

研究に功績のあった方を顕彰する「醤油地域貢献賞」を実施しています。 

 

今年度（令和 5 年度）は、東海・北陸ブロックの富田茂夫氏にお贈りするこ

ととし、9月 29日に授与式が行われます。 

 

 富田茂夫氏は、愛知県味噌溜醤油工業協同組合専務理事の業務と並行し、平

成 25年（一財）日本醤油技術センター指導審査員就任後、東海および北陸各県

の工場の技術指導や工場管理の指導に尽力されました。 

自らの工場責任者としての経験とＪＡＳの地区指導員の立場を活かし、愛知

県のみならず、東海北陸の審査員と共に各県の工場に直接出向き、技術的な問

題も含め相談に答えてきました。 

また、ＨＡＣＣＰ義務化に際し、平成 30年に発行した「しょうゆ製造におけ

るＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理の手引書」作成において、工場責

任者としての知識を活かし、衛生管理の方法や従業員教育などのノウハウにつ

いて、具体的な事例を踏まえた、わかりやすく実践できる手引きを作成しまし

た。その後、全国で開催された事業者向け講習会においても、一般衛生管理部

門の講師として指導に努められました。 

これらが「醤油地域貢献賞」に値すると評価され、今回の受賞となりました。 

 

● 富田 茂夫（とみた しげお）氏のプロフィール 

 

昭和 23年、静岡県に生まれる。鹿児島大学大学院水産学研究科卒。昭和 49年、

イチビキ株式会社。研究/商品開発部門で、めんつゆ開発に従事。現在のめんつ

ゆ製品の基礎設計に携わる。しょうゆ工場工場長などを歴任。平成 24年、愛知

県味噌溜醤油工業協同組合所属となる。愛知県食品工業技術センターと醤油ヒ



 2 

スタミン低減や白しょうゆ品質向上に取り組む。ＨＡＣＣＰの初級/中級マニュ

アル作成に係る。ＨＡＣＣＰや食品表示法改定内容の組合員へ普及に尽力。令

和 5年退任。 

 

連絡先：〒460-0008 愛知県名古屋市中区栄 1-16-7 

    愛知県味噌溜醤油工業協同組合 

ＴＥＬ：052-221-9501 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以上の件に関する取材のお問合せは 

 

しょうゆ情報センター （醤油ＰＲ協議会）  

      大関恒雄（事務局長）、中川美代子 

住所 東京都中央区日本橋小網町 3－11（〒103－0016） 

電話 03-3666-3286  FAX 03-3667-2216 

URL：https://www.soysauce.or.jp/  E-mail：soyic＠soysauce.or.jp 


